
Bergfrühstück
ab 09.15 Uhr

Für den kleinen Hunger

Schifahrerfrühstück	 15,6
Bauernbrot, Gebäck, Butter, Marmelade, Kräuter- und  
Leberaufstrich, gekochtes Ei
farmhouse bread, pastries, butter, jam, herb spread, liver spread,
boiled egg	  

2 Spiegeleier mit Schinken und Brot	 9
2 fried eggs with ham

3 Spiegeleier mit Schinken und Brot	 11,9
3 fried eggs with ham

Linseneintopf (vegan)	 11,8
mit Brot / lentil stew with bread

Gulaschsuppe	 11,8
mit Brot / goulash soup with bread

Frankfurter	 6,9
mit Brot / sausages with bread

Pommes Frites	 7,4

Schinken-Käse-Toast	  13,5
mit Salat oder Pommes Frites
ham and cheese toast with salad or french fries

Apfelstrudel	  7,1
apple strudel

Topfenstrudel	  7,3
quark strudel

Rindsuppe mit Einlage	 6,7
mit Nudeln oder Frittaten
beef soup with noodles or pancakes

Kaspressknödelsuppe	 11,2
clear beef soup with cheese dumplings

Würstelsuppe                      	  12,2
sausage soup



Unsere Tages-Highlights
von Donnerstag bis Sonntag ab 11.15 Uhr

Jägerschnitzel	 18,9
mit Butterreis
„Jaegerschnitzel“ with butter rice

DONNERSTAG "A Gaumenfreud" 

FREITAG "Burgertime"

Tiergarten Burger	 20,2
mit 180g Rindfleisch, Rucola, Barbecue Sauce, Tomaten,  
Zwiebelringe, Burgerbrötchen, Pommes Frites
Tiergarten Burger with 180g beef, arugula, barbecue sauce,  
tomatoes, onion rings, burger bun, fries

SAMSTAG "Spareribs"

Würzige Spareribs	 21,8
mit pikanter Grillsauce, knusprige Potato Wedges
spicy spareribs with spicy barbecue sauce,  
crispy potato wedges

SONNTAG "Bauernbratl"

Ofenfrischer Schweinsbraten in der Rein	 20,8
mit Semmelknödel und Speckkrautsalat
oven-fresh roast meat with bread dumplings  
and bacon cabbage salad



Bratlaufstrich-Brot	 6,1
Aufstrich vom würzigen Bratlfett,  Brot
Spread of savoury roast fat, bread

Kräuter Aufstrich-Brot	 6,1
Aufstrich mit frischen Kräutern
Spread with fresh herbs, bread

Tomaten & Mozzarella	 11,5
Rucola, Pesto, Toastbrot

TG Jaus´n	 16,5
Reg. Speck, Käse, Wurst, Hausbrot
bacon, cheese, sausage, bread

Kalte Gerichte

Beilagensalat	 6,8
side salad 

Großer Salat	 12,9
colorful winter salad

Putenstreifensalat	 19,5
turkey strip salad

Steir. Backhendlsalat	 20,9
Kartoffel-Blattsalat, Hendlstreifen, 
Kürbiskernpanier
potato leaf salad, chicken strips,  
pumpkin seed breading

Vegetarischer Almsalat	 17,8
Kaspressknödel, gebackene Zwiebelringe,  
Kräuterrahmdressing
cheese dumplings baked onion rings,  
herb cream dressing

Aus dem Suppentopf
Rindsuppe	
mit Nudeln	 6,7
beef soup with noodles

mit Frittaten	 6,7
beef soup with pancakes

mit Speckknödel	 9,2
beef soup with bacon dumplings

mit Kaspressknödel	 11,2
beef soup with cheese dumplings

Suppentopf mit Rindfleisch,	 11,9 
Nudeln, Gemüse	
beef soup with noodles & vegetables

Würstelsuppe	 12,2
sausage soup

Gulaschsuppe	
mit einer Scheibe Brot	 11,8
goulash soup with a slice of bread

mit Würstl und Brot	 15,6
goulash soup with sausages & bread

Linseneintopf (vegan)	
mit einer Scheibe Brot	 11,8
lentil stew with a slice of bread

mit Würstl und Brot	 15,6
lentil stew with sausages & bread

Salate

Hausbrot	 1,3
tangy homemade bread

Semmerl	 1,5
bread roll

Laugenbrez´n                      	  3,8
lye pretzel

Gebäck



Alpine Schmankerl
ab 14.00 Uhr

Filetsteak
200 g Rinderfilet	 41
150 g Rinderfilet	 37
Thymian-Portweinjus, Steakpommes, Grillgemüse	  
thyme–port wine jus, steak fries, grilled vegetables

Zwiebelrostbraten von der Beiried	 24,7
geschmorter Rostbraten in Zwiebelsoße, Röstzwiebel,  
Butterspätzle, Broccoli	  
braised roast beef in onion sauce, fried onion, 
butter spaetzle, broccoli

Steaktoast Beiried	 24,9
180 g, Hausbrot, Spiegelei, Cocktailsoße, Salatgarnierung	  
home-baked bread, fried egg, cocktail sauce, 
salad garnish

Wagyurind Gourmet Burger	 25,9
mit Gitterpommes und Sour-Cream-Dip	  
wagyu beef gourmet burger with waffle fries and sour cream dip

Schwarzbeernockn	 13,5
mit Beerenragout, Vanilleeis und Zimtoberst	  
blueberry dumplings with vanilla ice cream and cinnamon cream



Für den kleinen Hunger
ab 11.00 Uhr

Frühlingsrolle	 8,9
mit Kräuterpasta & sweet Chili
spring roll with herb pasta & sweet chili sauce

Pommes Frites	 7,4

Ein Paar Würstl	 6,9
mit Senf & Brot
sausage with mustard & bread

Grillwürstl	 12,5
mit Pommes Frites
grilled sausages with french fries

Schinken-Käse-Toast	 13,5
mit Salat oder Pommes Frites
ham and cheese toast with salad  
or french fries

Ofenkartoffel	
mit Sauerrahm-Gurken-Sauce	 13,3 
baked potato with sour cream  
and cucumber sauce
mit Speckwürfel	 14,7 
baked potato with bacon cubes
mit Räucherlachs	 16,5 
baked potato with smoked salmon

Burger	 12,9
mit 100g Rindfleisch, Pommes Frites
burger with 100g beef, french fries

Spaghetti Bolognese	 10,9

Wiener-Schnitzel	 14,5
von der Pute mit Pommes Frites
cutlet of turkey with french fries

Kaiserschmarrn 	 10,9
mit Apfelmus
Kaiserschmarrn with applesauce

Kindergerichte

Sagt Ja an einem Ort, der so besonders ist wie eure 
Liebe. Die Tiergartenalm kann exklusiv für eure Hochzeit 
gebucht werden – ganz für euch und eure Gäste. Für 
Infos stehen wir euch gerne zur Verfügung.

Say “yes” at a place as special as your love. The 
Tiergartenalm can be booked exclusively for your 
wedding – entirely for you and your guests. We’ll be 
happy to provide you with more Information.

 „Ja“-Sagen vor 
dem Hochkönig



Wir verwenden ausschließlich regionales  
Qualitätsfleisch, das von der Metzgerei 
Schultes aus Zell am See geliefert wird. 
Feinschmecker können bei uns auch den 
besten Käse aus ganz Österreich genießen. 

We use only regional quality meat, which 
is supplied by the butchery Schultes from 
Zell am See. Gourmets can also enjoy the 
best cheese from all over Austria at our 
Tiergarten Alm.

Beste Qualität 
aus Österreich

Hauptspeisen
ab 11.00 Uhr

Kasnock´n	 19,8
im Pfandl mit Salat
cheese dumplings in the pan with salad

Wiener Schnitzel	 20,8
vom Schwein, mit Pommes Frites  
oder Petersilkartoffeln
Wiener Schnitzel of pork, with french fries  
or parsley potatoes

Bauerngröstl	 16,3
mit Salat und Spiegelei
griddle with salad and egg

„Klassiker“
Speckknödel	 14,6
mit Sauerkraut & Bratensaft
bacon dumplings with sauerkraut & gravy

Spaghetti Bolognese	 15,4

Lieber Gast, 
wir bitten Dich, deinen Tisch nach der Bestellung nicht mehr 
zu wechseln bzw. bei einem Platzwechsel die Bedienung zu 
informieren, damit wir die Bestellung zuordnen können.  
Vielen Dank dafür.

Kürbis-Kokos-Ingwersuppe	 11,1
mit Süßkartoffelchips
pumpkin-coconut-ginger soup  
with sweet potato chips

Würziges Curry	 20,9
No-Chicken Chunks, buntes Gemüse, 
Basmatireis
creamy curry with no chicken chunks,  
colorful vegetables, basmati rice

Pasta mit  
Räuchertofu-Bolognese	 17,5
mit mediterranen Kräutern
pasta with smoked tofu bolognese  
and meditteranean herbs

„Vegane Gerichte“



Schoko-Kirschkuchen	 6,8
hausgemacht
homemade chocolate–cherry cake 

mit Schlagobers	 8,3 
with cream

Germknödel Butter & Mohn	 11,1
yeast dumpling with butter and poppy seeds

mit Vanillesauce & Mohn	 11,1 
yeast dumplings with vanilla sauce and  
poppy seed

Kaiserschmarrn	 15,7
nach Rezept des Hauses mit Apfelmus
shredded pancake with apple sauce

Apfelstrudel	 7,1
apple strudel

mit Schlagobers	 8,6 
with cream

mit Vanillesauce	 9,9 
with vanilla sauce

Topfenstrudel	 7,3
curd Strudel

mit Schlagobers	 8,8 
with cream

mit Vanillesauce	 10,2 
with vanilla sauce

Der flaumige Kaiserschmarrn wird mit 
saftigem Apfelmus serviert und befördert 
Feinschmecker direkt in den siebten 
Genuss-Himmel!  

The fluffy Kaiserschmarrn is served with 
juicy apple sauce and takes gourmets 
directly into the culinary seventh heaven!

„Unsere Empfehlung“

Vanille	 5,8

Schoko	 5,8

Cookie	 5,8

Mango	 5,8

Joghurt Heidelb. 	 5,8

Jeweils 1 Sorte im 150ml Becher
Hausgemachtes Eis

Desserts
ab 11.00 Uhr



Heiraten auf der Tiergarten Alm
„Aus Liebe macht man 

die komischsten Sachen. 

Manche heiraten sogar.“

Eure private Hochzeitslocation
Die Tiergartenalm kann exklusiv für eure Hochzeit im Sommer gebucht werden. 

Ganz für euch und eure Gäste. Ob zu zweit, im kleinen Kreis oder mit all euren Herzensmenschen. 
Bei uns findet eure Hochzeitsgesellschaft im Innen- oder Außenbereich den besten Platz. 
Wir verwöhnen euch mit individuellen Hochzeitsmenüs mit regionalen Spezialitäten. Frische, regionale 
Zutaten und viel Liebe zum Detail sorgen für ein unvergessliches Geschmackserlebnis.

Ein Ort, an dem Herzen höherschlagen und aus Träumen echte gemeinsame Erinnerungen werden!
Alois & Karin beraten euch gerne persönlich!



Besondere Events im Winter

» 17.02.2026 « 
Der Fasching 2026 wird bunt!  

Ab 13:00 Uhr mit der Gruppe Gastein.

Faschingsdienstag

» 29.12.2025 « 
Dj Raffaella della Gemma mit Geige. 

Ab 13:00 Uhr.

Silvester Warm-Up

» 14.03.2026 « 
Wir bringen den Retro-Skitag zurück! 

Ab 13:00 Uhr mit der 
„Eschenauer Tanzlmusi“

Retro-Skitag

» 10.01.2026 « 
DJ Thomas bringt die besten Beats 

und das Saxophon sorgt für die 
perfekte Melodie. Ab 13:00 Uhr.

DJ Thomas

»14.-21.03.2026 « 
Vom 14. bis 21. März dreht sich bei 

uns alles um den Genuss. Feine 
Weine & leckere Gerichte. Lass dir 

diese Woche voller Highlights nicht 
entgehen.

Wein & Genuss

» 31.12.2025 « 
Feiere mit uns den Jahreswechsel.  

DJ Pawalder mit modernen Ziehorgel 
Beats sorgt ab 14:00 Uhr im Schirm 

für die richtige Stimmung.

Silvester Party

» 20.03.2026 « 
Wir laden zur exklusiven 

Weinverkostung mit Weingut Schmidt. 
Ab 13:00 Uhr mit Spezialitäten der 

Metzgerei Schultes. Unterhaltung mit 
der Gruppe Volxxbeat.

Weinverkostung


